3& édition des Rabelaiseries
de Ligugé
8 & 9 novembre 2014
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Les Rabelaiseries reviennent

en novembre

L es 8 et 9 novembre, se tien-
dra au complexe sportif
Jean-Paul Gomez, la 3¢ édition
des Rabelaiseries de Ligugé, le
salon des vins et produits de
terroirs organisé par les Com-
pagnons d’Hynao. L’objectif
pour cette édition est d’asseoir
définitivement ce salon dans le
paysage local. Cette année,
47 exposants seront présents
(contre 39 Pan passé), soit
31 vignerons et 16 producteurs
issus de la plupart des régions
francaises.

Cété programme, le comité
d’organisation a prévu deux
tables rondes ('une sur I'al-
liance vins et fromages, 'autre

sur les accords mets et vins) et
une tombola qui permettra aux

participants de remporter un

week-end dans un vignoble ou

de quoi constituer sa premiére

cave et cellier. La nouvelle

orientation a pour fil conduc-

teur la filiére vinicole, ses mé-

tiers et son incidence écono-

mique. A ce titre, le lycée

viticole Edgard-Pisani de Mon-

treuil-Bellay sera présent et

Patrick Terny, Alain Souchaud
et Jean-Michel Richard,
organisateurs,

fera déguster son vin issu du
Saumur.

Une restauration traiteur sera
proposée les samedi et di-
manche midi, il est d’ores et
déja possible de réserver ses
repas en appelant le
06.78.64.71.48 (18 € par per-
sonne, boissons non com-
prises),

Ouverl le samedide 10 h 4 20 h et
dimanche de 10 h 418 h 30, entrée
3 € avec un verre a degustallon en
cadeau. Programme et liste des

exposants sur le site www.hynao.fr
ou en contactant le secrétariat des
associations au tél. 05.49.55,97.19,

ligugé

Le Salon des vins
et produits de terroirs
début novembre

Les 8 et 9 novembre
prochains, pour la troisiéme.
année consécutive, le Salon
des vins et produits de
terroirs « Les Rabelaiseries de
Ligugé », organisé par le club
cenologique « Les
compagnons d’hynao », sera
de retour au complexe sportif
Jean-Paul Gomez. Cette
année, 31 vignerons et
16 producteurs exposeront
leurs produits. Deux tables
rondes (une sur l'alliance
vins et fromages, l'autre sur
les accords mets et vins)
seront programmées ainsi
qu’une tombola. Le lycée
viticole Edgard Pisani de
Montreuil-Bellay sera présent.
Samedi,de 10 ha20h et
dimanche, de 10 h 4 18 h 30,
* entrée : 3 € avec un verre a
dégustation en cadeau.

Centre Presse du 10 octobre

Nouvelle République du 10 octobre

prés de Poitiers

Tel. : 0549 55 97 19

Du 8 au 10 novembre
M Les Rabelaiseries

Salon de produits du terroir et
vins a Ligugé connu pour son
abbaye Saint-Martin et|'écrivain
Huysmans auteur de A Rebours.
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Les Rabelaiseries de retour en novembre

Les 8 et 9 novembre pro-
chains, pour la 3¢ année
consécutive, le salon des vins
et produits de terroirs « Les
Rabelaiseries de Ligugé » sera
de retour au complexe sportif
Jean-Paul Gomez. Le club
cenologique Les Compagnons
d’hynao est 4 pied d'ceuvre de-
puis le début de I'année pour
concocter une édition digne
des précédentes. Sa mission
est de faire encore miecux de
maniére a4 asseoir définitive-
ment la manifestation dans le
paysage local, Cette année, 47
exposants seront présents
(contre 39 I'an passé), soit 31
vignerons et 16 producteurs is-
sus de la plupart des régions
frangaises.

Cété programme, le comité
d’organisation a prévu deux
tables rondes (Pune sur lal-

“SALON des VINS'
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Trois des membres organisateurs : Jean-Michel Richard,
Alain Souchaud et Patrick Terny.

liance vins et fromages, I'autre
sur les accords mets et vins) et
une tombola qui permettra aux
participants de remporter un

week-end dans un vignoble ou
encore de quoi constituer sa
premiére cave ou cellier, Autre

orientation que souhaite

prendre le salon, la dimension
éducative avec une mise en
avant de la filiére viticole fran-
¢aise et notamment son impli-
cation dans le monde écono-
mique. A ce titre, le lycée
viticole Edgar-Pisani de Mon-
treuil-Bellay sera présent et
fera déguster son vin issu du
Saumur. Pour ceux qui le sou-
haitent, une restauration trai-
teur sera proposée les samedi
et dimanche midi, sachant qu'il
est d'ores et déja possible de
réserver ses repas en appelant
le 06.78.64.71.48 (18 € par per-
sonne, boissons non com-
prises).

ouvert le samedide 10ha20 h et
dimanche de 10 h 218 h 30, entrée
3 € avec un verre a dégustation en
cadeau. Programme et liste des
exposants sur le site www.hynao.fr
ou en contactant le secrétariat des
associations au 05.49.55.97.19.
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Quand le bon tient salon

Le vin et les mets des terroirs sont réunis tout le week-end a la grande table
ligugéenne des joyeux Compagnons d’Hynao. A visiter sans modération.

picurien sinon rien.
Depiis trois ans, les
Compagnons d'Hynao
font partager feur con-
naissance du vin et leur amour
des bonnes choses. Le bon tient
salon & Ligugé. Qu'on se le dise.
D'ot il est, Frangois Rabelais
doit apprécier sans modération
cette manifestation qui titille les
papilles. De son passage en terre
Ligugéenne dans les années
20 - du XVI¢ sidcle s'entend - le
créateur de Gargantua a [fait
boire & son géant du vin de Li-
guge.
Quand six siecles plus tard,
Jean-Michel Richard et ses amis
ont concrétisé leur vieux réve,
l'appellation contrdlée coulait
de sources « Cest le fruit d'un
long brainstorming avec les com-
pagnaons », sourit le commissaire
général du Salon. Ainsi sont
nées les Rabelaiseries. Avec un
discours et une méthode. « A
heure oi une nouvelle généra-
tion de plus en plus sensibilisée
au goiit se passionne pour le vin
et la cuisine, les Compagnons
d'Hynao ont décidé de participer
& leur fagon @ cette communica-
tion éducative en facilitant la

les exposanis

1. Jackle Beau, producteur de
miel

2.La Ferme en Terre, conserves
et volailles.

3. Jean-Marc Baudet, huiles et
noix.

4, La Ferme Bidaud, produits de
la ferme et conserves de canard.
5, Les Gourmandises des 1001
nults, produits & tartiner.

&. Terrairs Oulre Mer, dpices at
vanille, .

7. Les Délices de Nathalie,
chocolats-patisseries-traiteur.
8. L'Escargouille, escargots.

9. Brasserie de Bel-Air, bitre du
Limousin,

10, Fromagerie Beillevaire,

11. Rasteau, Domaine des
Banquettes.

12. Bergerac, Domaing de

— :

i &

rencontre du public avec les
hommes et les femmes qui oeu-
vrent chaque jour avec passion &
I'élaboration de produits de qua-
litd. » Toujours plus courues, les
Rabelaiseries espérent réunir
plus de 1500 amateurs & Jeur
grande table d'héte. Au menu

Jean-Michel Richard et ses amis ont concrétisé leur vieux réve.

=
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pantagruélique de ces deux
jours informatifs et festifs s'est
rajoutée une bonne tranche de
I'art local avec une exposition
de prés de 150 ceuvres d'artistes
d'ici. Le théme ? La gastronomie.
On laurait deviné...

Une cinquantaine d' t

L,

Brousse. 25, La Panetidre,

1t <l 4 e boilangerie-ps

14. Duras, Vignoble Hauls de 26, Hultres, Earl CGte et Claires.
Riguets. 27. Confitures des Pyréndes.

15, Alsace, Vins Knellwolf.dehl
16 Fariene it
le Clos des Cordeliers.

17. Cotes du rhéne, Domaine de
Ia €rolx Chabridres.

18: Jura, Domaing Pierre Richard.
19. Fronton, Domaine
Saint.Guilhem.

20, Vins du Liban, M. et Mme
Ghssoub. 7

21. cahars, Domaine le Bout du
Lieu,

22. Vins de I'Héraull, Domaire
Saint.Vincent. j

23. Mantlouis, Domaine Moyer.
24, saumur, lycés viticole
Edgard-Fisani.

‘Séverine Bidaud conserve
la foi dans le canard gras

C ‘est en voisine qu'elle re-
vient aux Rabelaiseries
pour la deuxitme fois. « De la
ferme & Andillé, on apergoit le
clocher de I'église de Ligugé »,
explique Séverine Bidaud qui
depuis le début du siécle pro-
duit des poulets au grain, des

™ LOggEs
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séverine Bidaud.

pintades fermidres et des ca-
nards gras. La responsable
d'exploitation a toujours la foi
en la volaille. Depuis I'an 2000,
elle cultive son amour du bon
et du travail bien fait tandis
que mari continue de donner
dans la céréale.

Séverine Bidaud présentera
ses produits authentiques et
gourmands ce week-end : frais
ou en conserve, préts 4 cuire
ou conditionnés, les amateurs
de volailles vont se sentir
pousser des ailes. Et ceux qui
aiment le fole gras repartiront
le coeur léger,

;.a "Iir:“é ﬂidaurt:jtmlalllgl

ermitres, canards gras, eznls).
9, chemin de rtﬂsﬁnnsm ., Les
Roches-Prémarie. Tél.
05.49.42.57.94 ou 06.80,91.14,92.
Magasin ouvert de15ha 19 hie
vendredi.

28. Pisciculture du Moulin de

Cerzay.

29. Castillon, Chateau Baynat.
30. Muscadet, Domaine Christian
Gauthier.

31. Cognac, pingau et vins des
Charentes, Gyl Richard.

. 32 Champagne, Domaine Biniaux.

33. Corbléres, Domaine Dohin.Le
Roy. L 3
34. Haut-médoc, Chiteau
Pontoise.Cabarrus,

135, Vins de Porto, restaurant

« Tres Marias .

36. Galllac, Domaine
d’'Escausses.

37, Produits du Cantal, Boucherie ]

(Photo Patrick Lavaud)

(31 vignerons et 16 producteurs)
ont répondu A 'appel des com-
pagnons d'Hynao. Le cru
2014 des Rabelaiseries s'an-
nonce excellent. A visiter sans
maodération.

Loic Lejay
Borne.
38, Cates de Bourg, Chiteau
Cotes de Bellevue.

39, Safran des Grands Ajoncs.
40, Bourgogne, Domaine
Monneret Pare et Fils.

41. Quingy-Reuilly, Domalnes
Tatin.

42 cadillac et 197 Cétes de
Bordeaus, Chiteau du Payre.
43, Anjou, Domaine des
Rochelles.

44, Rousslilon, Domaine Semper.
45, Haut-poitou, Domaine de’la
Rétisserie. -

46, Costigres de Nimes, Domaine
de Bellefontaine. ¥

47, Vouvray, Domaine Aubert.
(*) En gras, les nouveaux
exposants.

Le domaine de la Rétisserie porte
haut les couleurs du haut-poitou

Le haut-poitou sera bien représanté,

mateur de course & pied et

créateur du trail des vignes
sur ses terres viticoles, Jacques
Baudon & passé l'an dernier le
témoin A son fils Mickael. Le do-
maine de la Rotisserie continue
de porter haut les couleurs du
haut-poitou. Blanc, rouge, rosé,
blanc sec et moelleux chenin,
gamay, chardonnay et autre ca-

bernet : les amateurs de vin vont
avoir de quoi se régaler (avec
modération) ce week-end en at-
tendant un cru 2014 qui s'an-
nonce trés prometteur.

Domaine de la Rotisserie,

2 bis, rue de la Croix-|'Abbé
86380 Marigny-Brizay.

Tél 05.49.52.09.02

le chiffre

3

C'est en euros le prix
d’entrée au salon. Tl vous
sera offert un verre
dégustation sérigraphié. En
outre, le ticket d'entrée
(uniquement pour les adultes)
comprend un coupon
d'inscription qui vous permet
de participer & la tombola du
salon. Deux tirages au sort
auront lieu le samedi et le
dimanche. ]

Le programme

Samedi 8 novembre

510 h. Quverture au public.
>12 h. Ouverture de 'espace
restauration.

> 14 h. Fermeture de 'espace
restauration.

=19 h. Tirage au sort ¢t remise
des lots des jeux « Coups de
coeur »

et de la tombola avec en 1¢ lot
« je commence ma cave el
mon cellier » panier

regroupant les 47 produits par
chacun des exposants,

> 20 h. Fermeture du salon
Dimanche 9 novembre

>10 h. Ouverture au public

> 11 h. Table ronde : I'alliance
« Vins et fromages »

animée par Christophe
Laffont, caviste du magasin

4 Plaigirs du vin » & Poitiers

‘et Pascal Boulogne, fromager

au marché Notre-Dame de
Poitiers

> 12 h - Quverture de I'espace
restauration

> 14 h - Fermeture de I'espace
restauration

>15h - Table ronde n® 2, les
accords mets et vins

animée par Christophe
Laffont.

=17 h 45 - Tirage au sort et
remise des lots du jeu

« Coups de coeur »

et de la tombola avec en 17 lot
« un week-end vigneron »
pour deux personnes.

> 18 h - Résultats du choix du
public et annonce des six
coups de coeur

remise des plaquettes

« Hynao »,

>18 h 30 - Fermeture du salon.

Au gymnase Jean-Paul Gomez

A table

> Pour se restaurer sur place
deux possibilités : le stand
tenu par l'association le
service traiteur (18 € le repas,
boissons non comprise).

> Réservation par téléphone
au 06.78.64.71.48 ou par mail &
secretariat.associations@
liguge.{r jusqu'au 7 novembre,
ou sur place les matins de 10 h
a11h 30.

> Samedi : I'apéritif des
Compagnons et ses
amuse-bouches, cassoulet,
salade de fruits. ;

> Dimanche : L'apéritif des
Compagnons et ses
amuse-bouches, poulet au
cidre, pommes raisins, les
Délices de Nathalie.

NR/CP du 5 novembre
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TMYV, semaine du 5 au 11 novembre
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et produits de tervoivs LIGUGE

——samedide 10h a20 h Complexe J-P. Gomez
\,'—L dimanche ¢e de10nalshes 8 et 9 novembre 2014

PROGRAMME DES DEUX JOURS

« Exposition da plus de 150 pelntures de 120 aristes, a‘:‘
en partenarial avec |'atelier da peinture « Reg'Ait = de ol
PoIﬂmslhaqumplhhndnhMFl’du Ligugt

: Réssrvation souhaltde
o By w10 1 o 05 78 64 71 48

Samedi 8 novembre

+ 10 h - Quverture du salon Menu du semadi

* D2 12 h @14 h - Restauration ~ L'apédritit des Compagnons

» 19 h - Tirage su gort ot remisa des lots des jeux of ses amuse-bouches
« Coups de oo » of da la tambola aves en 1< lst A

+ ja commence mo cave ot mon cellier = Cassoulat
P

Dimanche @ novembre
* 10 h - Ouvariure du salon

# 11 h - Table ronde 071, Malance = Vins et fromages = = 5
animée par Christophae Laffont, caviste du magasin - Menu du dimanche

Salade de fruits

« Plaisirs du vin « & Poitiers et Pascal Boulogne, :
fromager au marché Natre-Dame & Poitiers L‘:tp:::‘l'ducomwalru
« De 12 ha 14 h - Restauration e
+15h - Tabla rande n* 2, les acoords mets et vins = -
snimée par Chvistophe Laffont, caviste du magssin Poufel su cidre. pommes raisins
= Plaisirs du vin = & Poitiers .
+17 h 45 - Tirage a0 sort et remise des luta du feu LAEEEou e tinite
= Coups de caur - ol de la lombaols avac an 17 loi {Boissans nan s

« un week-end dans un vignoble «
» 18 h - Résulats du choix du public el annonce das.
6 coups de casur femise das plaqueties « Hynao = Entré .3€ﬂour
avec 1 vame

a dégustation en cadeau
Tables ateliers/jeux
Renseignements : 06 78 64 71 48

ST y ‘ www.hynao.fr

NR/CP du 6 novembre




La gastronomie festive
et pedagogique

Le troisieme salon des vins et produits de terroir “ Les Rabelaiseries de
Ligugé ” se déroule ce week-end. De nombreux producteurs sont présents.

rganisé par l'associa-

tion Les Compa-

gnons d'Hynao, club

enologique ligu-
géen, le salon « Les Rabelaise-
ries de Ligugé » va regrouper
durant deux jours au complexe
sportif Jean-Paul Gomez 2 Li-
gugé, un panel de vignerons et
de producteurs locaux, régio-
naux et nationaux, soit une cin-
quantaine d'exposants spéciale-
ment sélectionnés (31 vignerons
et 16 producteurs).

Un salon festif

et pédagogique

A Theure oil une nouvelle géné-
ration de plus en plus sensibili-
sée au goilt se passionne pour le
vin et la cuisine, les Compa-
gnons d'Hynao ont décidé de
participer a leur fagon a cette
communication éducative en fa-
cilitant la rencontre du public
avec les hommes et les femmes
qui ceuvrent chaque jour avec
passion 4 I'élaboration de pro-
duits de qualité.

Parmi les animations proposées,
il y a des tables rondes a thémes
_animées par des professionnels,
permettant au public de se fami-
liariser, par exemple, aux tech-

4
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Le salon est dédié a la dégustation et vente directe de vins et produits du terroir.

niques de la dégustation, au ma-
riage des vins et des mets.
L'association insiste également
sur le coté pédagogique de ce sa-
lon afin de le démarquer des
autres salons de la région.

- Le salon propose également une

exposition de peintures, photo-
graphies et autres loisirs créatifs
réalisées par des artistes locaux
sur le theme de la gastronomie.

Plus d'une centaine de peintures
devraient ainsi étre présentées
aux visiteurs, grice notamment
a la participation de l'atelier de
peinture « Reg'Art » de Poitiers

et de la section peinture de la.

Maison pour tous de Ligugé
dont les enseignants sont les ar-
tistes Eleme et Mao.

A l'approche des fétes de fin
d’année, ce salon permettra de

(Photo d'archives)

découvrir des producteurs et
des produits locaux authen-
tiques ol la qualité est primor-
diale. >

Samedi de 10 h 4 20 h et dimanche
de 10 h 218 h 30, au complexe
sportif Yean-Paul-Gomez, a Ligugé.
3 € avec un verre a dégustation
offert & I'entrée. Possibilité de
restauration sur place le samedi
midi et dimanche midi.

Rens. 05.49,55.97.19

NR/CP du

7 novembre




Le plein des sens aux Rabelaiseries

Vins et produits du terroir sont a ’honneur aux 3% Rabelaiseries qui se poursuivent, ce dimanche,
a Ligugé. Méme I'art s’y met au service de la gastronomie, pour un régal de tous les sens.

'est une ode & la bonne
‘ chére et aux plaisirs de

la table gu'ont compo-
sée les Compagnons d'Hynao.
L'association organise la 3¢ édi-
tion de ses Rabelaiseries, ce
week-end, i Ligugé.
« On souhaite jouer les intermé-
diaires entre les vignerons, les
producteurs et le public, affirme
Patrick Terny, le vice-président
des Compagnons d'Hynao et
cheville ouvrigre du salon. Clest
pour cela qu'on ne double pas les
appellations : un seul producteur
est présent pour chaque appella-
tion viticole. »
Ainsi le Domaine de la Rotisse-
rie représente-t-il dignement les
vins du Haut-Poitou. Juste en
face de lui se trouvent les vins
du Clos des Cordeliers, en ap-
pellation saumur-champigny.
Un peu plus loin, les amateurs
de macvin ou de vin jaune du
Jura trouveront leur bomheur,
tout comme les inconditionnels
des vins alsaciens. « Clest la
méme chose pour les produits du
terroir, souligne Patrick Terny.
On n'a qu'un seul producteur de
fromages d’Auvergne, par
exemple. »
Les organisateurs souhaitent
également mettre en valeur les
métiers de la filiere du vin. C'est

la raison pour laquelle ils ont in-
vité le lycée viticole Edgar-Pi-
sani de Montreuil-Bellay (dans
le Maine-et-Loire) & venir pré-
senter sa production de saumur,

Peintures au vin

Ciité animation, Patrick Terny a
également sollicité les artistes
locaux amateurs : dans la pre-
migre partie du gymnase, & cité
de 'espace restauration, une ex-
position de 150 ceuvres de l'ate-
lier Reg'art et de l'atelier pein-
ture de la Maison pour tous de
Ligugé attend les visiteurs. Le
théme commun de ces ccuvres ?
Le vin et la gastronomie, évi-
demment.

Cerise sur le giteau: I'eeno-
graphe Francois Le Menac'h est
venu avec ses toiles, ses pin-
ceaux et ses bouteilles de vin
pour peindre quelques toiles a
T'aide du divin breuvage (voir la
vidéo sur nos sites internet).
Une peinture gouleyante, 4 « dé-
guster » sur place.

Laurent Favreuille

3% Rabelaiseries, ce di che, de
10h 218 h 30, au nase
Jean-Paul Gomez de Ligugé.
Entrée: 3 € (vérre sérigraphié
offert),

-"‘i‘f

Une cinguantaine d’exposants participent & cette 3¢ édition des Rabela?serles de Ligugé:
les 31 vignerons, venus de tous les terrolrs de France, y chtoient 16 producteurs de charcuterie,
patisseries, fromages ou épices.

NR du dimanche 9 novembre

Les Rabelaiseries ont fait le plem

ans chercher A transformer
I'eau en vin ou & opérer la

multiplication des pains, les
organisateurs des Rabelaise-
ries de Ligugé peuvent tout de
méme s'enorgueillir d’une
belle réussite: celle d'avoir
multiplié les visiteurs.

La 3¢ édition de ce Salon des
vins et des produits du terroir
a attiré prés de L600 gastro-
nomes, ce week-end, au com-
plexe sportif Jean-Paul Gomez
de Ligugé. Quand on se sou-
vient que moins de 500 curieux
avaient franchi le seuil de la
premiére édition et que la fré-
quentation avait atteint un mil-
lier de visiteurs, I'an dernier, la
performance mérite d'étre
soulignée.

« C’est un salon atypique parce
qu'il est organisé par un collec-
tif d’amoureux du vin, analyse
Jacques Raynaud, viticulteur
venu de Roquefort des Cor-
biéres, Cette dynamique qu’im-
pulse l'association donne un

Dominique et Jacques Raynaud ont remporté I'un des trols
trophées Hynao, a I'issue du vote du public,

coté exceptionnel au salon: ils
choisissent le profil des expo-
sants qu'ils souhaitent inviter et
on a la chance d’avoir été
“élus ”... Ca entrafne une
grande convivialité entre les ex-
posants et avec les bénévoles. »

Jacques Raynaud et son
épouse Dominique ont aussi
remporté tous les suffrages
parmi les visiteurs : hier soir, &
quelques minutes de la clbture
du salon, ils se sont vus attri-
buer I'un des trois trophées

Hynao décernés aux viticul-
teurs (trois autres étaient ré-
servés aux stands de produits
du terroir).
Désormais, les regards des
Compagnons d'Hynao se tour-
nent vers I'édition 2015. « On
va continuer sur notre lancée,
assure Patrick Terny, vice-pré-
sident de 'association organi-
satrice. On va peut-étre com-
pléter notre offre sur quelques
appellations manquantes -
avec un producteur de chinon,
par exemple — et on va essayer
de mettre en lumiére la filiére
du vin. Il y a l& un gisement
d'emplois. »
C’est d’autant plus vrai que la
pyramide des 4ges est plutét
déséquilibrée chez les vigne-
rons. « Chez nous, dans I'Aude,
conclut Jacques Raynaud, la
moyenne d’dge des viticulteurs
est de 59 ans, Ca va faire un
grand vide d’ici quelques an-
nées. »

L.F.
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