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Les Rabelaiseries: a d

Hes étpient annoncécs
o 201 miais Les Rabelai-
geries auront Heu Aoalement

les 27 el 28 betobre prochalns

pu complexe sportif Jean-Paul
tiomex, Ce premior salon des

vims et produis de terrois, winal

pOmme omo hommage oo ci-
lebie écrivaln épleurion gui sé-
Jonrna gquelgue temps b Ligugé,
est organieé par le club d'oeno-
logie « Les Compagnons d'Hy-
niman, 1l se veut différent des
Hutres salous pour mirguer gon
empreinte ef perduror,

Depuis plusicurs années, les
Compagnons révaient de eréer
un salon gastronomigoe o forte
identité pour partager leur pas-
sion aves le plus grand nombre.
Aujourd'hul; le réve ge cancré-
thee et prend la forme d'un sa-
lon qui se veut convivial, de
qualité et pédapopique. « On
constate actuellement, nofnm-

Pour I'adjoint au malie Dominique Lovis, & drolte, il est logigue

LT AT 1,

gue Iz commune soutienne financiérement et matériellement

cosalon,

ment au niveau des feunes géné-
rations, un regain o fnbdedt pour
le plaisiv de la table, avec une
wilontd d'édueation v de por-
tage... » soullgne Patrick Terny,
le président du club. Cest dang

ce sens que le eomlié d'brgan-
salion, composd d'une guaran-
tnine de béndvales, veurse diri-
per Une teentalne d'exposants
(vigneriny et produits th ter-
rolt} I=sia des réglons’ fran-

eguster fin octobre

gaises seromt présents, et d
tables rondes seront pmmﬂ
au publiceur dos thismes div
comme par exemple Malliance
des ving et des fromages, Jean-]
Michel Richard, gommissaire
i galon, Insiste égaloment mur
l'enyie d'offrir aux jeunes vi
gnerons une plemigee vitrdoe,
Lecté ludigue n'est pas oubllé
avee le jeu du « Pocker son-
teurs s et le jou-concours i
peymetlra oux visitens d'élire
lenes 3 exposants o codps de
coonr &, Ce salon sera pusst ou-
verl nux artistes peintres lo-
taux gl auront oceaslon de
dévoiler au public leurs folles
réalinées sur le thime de la gas-
tronpmie. Cette premidre ddi-
thom, dotit Pobjectil avoud est Lo
perennigation, regoit fe soulien
de lo commune et de guelques
pittenalied privis.

ligugé
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“ Les Rabelaiseries ” sont nées

P révues en 2001 puls finale-
menl foportées en 200
i Lea Robeluiseries » auront
bien liew les 37 et 28 oclobre
prochains sy complexe sportlf
Jean-Faul Gomer Ce premier
galon des ving ‘et produits de
terrolr, organisd par le club
d'eenolugie « Les compagnons
d'Hynao », entend bien
prendre date.

r
avec le plus grand nombre
Les Compagnons :r; IHHIEI
depuis quelqued années ; or
un salon gastronombgue A forte
identieé (et non pas scolement
un de plus dans le paysage lo-
cal) et eortir de leurs séances
habituelles de dégustation
pour partager lew passion
avec le plup grand nombre, Au-
{ourdhul, le réve prend forme
et se dessine sous ln forme
d'un salon convivial de guallté
ct pedagogique. o On constale
dufoird hel, notomment au i

veal des jeunes géndrations, un
regain dintérét pour le plaisiy
de In table, avec une volontd
d'éducation et de poringe.. »,
indigue Patrick Terny, le pré-
sident du tlub,

Crest done dang ce sens gue le
comlté d'organisation, com-
post d'une guarantaine de bé-
néwoles, veut se diriger. Pour

L DY

Pour Madjoint Dominlgie Louis (3 drolte), Il est logigue gueta’

s& laire, oitre la présonce

d'une trentaine d'expoznnts
(vignerons et prodults du ter-
roir) issus des régions fran-
cilses, des tables rondes fe-
ront propostes: au public sur
des thémes divers (par
exemple allisnce des ving ef
des fromages), Jean-Michel Ri-
chard, commissatre du galon,

s

-

commune apporte sor soutlen & une manilestation qul
entretient la dynamlgue associative de Ligugs.

Insiste égnlement sur l'envie
d'offrir nux jeunes vignerons
utie premiére vitrine. Le cfité
ludigue n'ep gera pan exclu
avec le Jeu du & Poker sen-
teurs » & le jen-conoours qui

imettra suy vigiteurs d'Elire

Urs brois eEpGSANlE 4 coups
de coeur ». Autre caractéris-
tigue, le zalon sera euverl ayx
pribstes peintres tocaux qul an-
ront Poccasion de dévoiler oy
public leurs talles réallstes sur

0 . le thime de la gastronomie A

nater gue cetie premidie &di-
tion, dont Vobjectil avous est
la pérennlsation, regoit le sou-
tien de la commune & de
quelques pattenaltes privés,
Corr. MR, Stéphane Termy
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cOté passion

Jean-Michel Richard
collectionne les
bonnes bouteilles.
Mais le Ligugéen
apprécie avant
tout les rencontres
avec les vignerons
et le partage de sa
passion,

i Flarie Doublet
fdoublet@7apoitters fr

a cave de Jean-Michel
I-Richard regurae de trésons

que  Bacchus  fui-méme
wawail pas renigs. Les
grandes  étiquelles coloient
fes vins de table sans préten-
tion, tes blancs secs copinent
avec les moelleux et les
rouges [réquentent les rosés,
En tout, 1453 bouteilles for-
menl une joyeuse ronde.
« Depuis plus de trente-cing
ans, fe porcours la France de
long en large a6 la découverte
de npouveaux vignobles »,
raconte jean-Michel. L'ama-
teur a beaucoup appris au
fit de ses voyages el de ses
rencontres. Nolamment ['art
de la dégustation. « 0n pe se
jetle pas sur un vere de vin.
Il faul respecter le produil, »
Le passionné a exercé son pa-
lais. Il est experl pour séparer
le bon grain de Vivraie. « Un
vin ressemble toufours é celui
qui I'a produit. il peut éire un
peu ours ou gouleyant, souple
ou plus rude, complexse ou
sammaire. Cest pourqual on

Le bon vin en hérita

parle de «vin de caractéres »,
analyse te spécialiste.

Jean-Miche! apprécie parti-
culierement le vin jaune du
Jura. Un blanc extriémement
seq, ardu, aux arbmes Ifés
prononcés, Le liquide repose
dans une barrique pendant
s$ix ans et demi avant d'étre
mis en bouteflle. « (g, cest
un véritable vin de passion.

R
Soit on l'odore, soit on le
déteste. » Ses coups de coeur,
Jean-Michel tient & les parta-
ger, Loin d'étre un boit-sans-
soif, le Ligugéen ouvre une
bonne bouleille seulement le
week-end avec ses proches ou
lors de grands événements.
« Pour le mariage de maon fils
en Australie, [‘ovais emporlé
dans mes valises frois mag-

f . = e .

Rabelais en féte a Ligugé
Jean-Michel Richard est le président d'hoir-
neur des Compagnons d'Hynao, Les 27 el 28
octabre, celte assoclation organise « Les Rabe-
laiseries », un salon des vins et des produits
du terrolr, au gymnase de Ligugé. Sobxante
exposants feront découvrir leur travail et leur
passion, Plusieurs animations seront égale-

19 - posle 1.

meml proposées, camme la découverle des
techniques de dégustation, un atelier autour
des arbmes ou encore une exposition de pein-
ture sur le théme de la gastronomie.

Tarifs : 3€, gratuil pour les meins de 12 ans
accompagrés, Renselgnement : 05 49 55 97

nums d'excellent champagne.
Les invités oustraliens ont bu
poliment une coupe, puis se
soit rués vers les bidres, » Un
véritable affront pour Jean-
Michel. Mals ses deux epfants
ont su laver son hanneur. L'un
est devenu sommelier, V'autre
travaille cher un caviste, &
Cognac. Quand |a passlon de-
vienl une histoire de lamille...
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|
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NR du 187102012

> Salon Les Rabelalseries,
Drans le cadre du salon des
vins et produits du tervoir
prévu les 27 et 28 octobre au
complexe sporrif, il est
pussible de réserverla
restauration des samedi et
dimanche midl (menu & 14 €}
en s'inscrivanl au secrétarial
des assoclations,

té], 05.40.55097.10, (aux heures
de bureau),

CP du 24/10/2012

= Salon Les Rablniseries,
Samedi 27 et dimanche 28, de
10 h & 18 h 30, au gymnase
J.-Paul Gomez, se tiendra ln
premitre fdition des

« Rahlaiseries », salon deg
vins et produits de terroirs,
organisé par Les Compignons
d'Ynno. 32 exposants,
vignerons et productew’s
{miiel, confitures, huiles, naix,
pommes, [romages; foie

gias, ete..) seront présents.
Les visitonrs pourrant
dealement assister & des tables
rondes sur les thémes
suivants: samedi & 15 h la
vinification, dimanche #

10 h 45 I"alliance des vins ¢l
fromages et 3 15 h I'alliance
des vins et chocolal.
Possibilité de restauration sur
place le samedi midi el
dimanche midi (sandwich ou
repas trajteur a 14 €). Entrée
3 €/jour avec un verre offert,
entrée grituite pour les
mineurs (pas de verre pour les
mineurs), Benseignements an
05.49.55.97.19.

CPdu 18/10/2012

= Sulon « Les
Rabelaiseries w. Dans lo
cadre dii salen des ving et
produits du terralr préva les
27 ¢t 28 octobre au complexe
aportf, Il est possible de
réserver la restauration des
samedi el dipinnche midi
(mem 414 €) en s'inserivant
au seerélariar des
associations, 141, 015,49.55.97.19,
aux heures de bureau,

NR du 26/10/2012

> Balom. Samedi 27 &t
dimanche 28 octobre, de 10 h i
18 30, au complexe sportif
Jean-Paul Gamez, le club
d'enologie « Les Compagnons
d'Hynao » organise son
premier salon des vins et
produits di terroir, Trente
eXposants seront présents,
aveo un accent mis sur la
pédagogie ei la qualité des
produits. Trois tables rondes
sont prévues : samedia 15 b sur
la vinification, dimanche @

10 h 45 sur P'alliance vin et
fromage, et 4 15h gur 'alliance
vinet chocolat. Entrée; 3 €,
avec un verre affert (gratuite
pour les mineurs
accompagnés; sans verre).

NE du 27710/2012

’ L]
Les Rabelaiseries
ce week-end au gymnase
Samédi et dimanche, de 10h 4
18 h 30, au complexe sportil
Jean-Paul Gomez, le club
d'oenplogle « Les Compagnonps
d'Hynao » organise son premier
salon des ving et produits du

terrairn. Trente exposants
SETONT présents, aves un accent
mis sur |a pédagogie et la
qualité des produits. A ce titre,
solt organistes trois tables
rondes ; be samedi 315 hsur ln
vinification, le dimanche 3

10 b 45 sur Valliance vin et
fromage, le dimanche 2 15 b sur
V'alliance vin et chocolat. Entrée
3 €, ave un verre offert
{gratuite pour les mineurs
Accompagnés, sans verre),

Agendn week-end
NRY7CP du 271042012

> Liguge

* « Les Rabiclaiseries » : Salon
des vins et produits de terroir,
exposition de peintres locausx
Sar et dim. de 10 h 4 18 1 30,
au complexe sportif
Jean-Paul-Gomez, Entrée 3 €,
gratuit powr les mineurs,

Revue des Vins de France,
N*d'oclobre 2012

Par Claudine Abithal

Les 27 et 28 octobre
H Les Rabelalseries

au sud de Poitiers (86)
Une premidre : [a ville de Liguge
tend hommage & Frangois
Rabelais qui y séjourna. Une
trentaine d'exposants, done une
majorité de vignerons,

Tél. : 05 49 555_9‘1;19

E-mail : secretarlat.
assoctalions@liguge.fr




Rabelaiseries dans I’esprit:

A Ligugé, les joyeux Compagnons d’Hynao organisent
ce week-end un Salon des vins et produits du terroir.

O n constate aufourd'hui de

la part des jeunes généra-
tions notamment, un regain
d'intérét pour le plaisir de la
table; avec une volonté d'éduca-
tion et de partage, indique Pa-
trick Terny, le président des
Compagnons d'Hynao, club
d'eenologie né 4 Chauvigny
avant de ‘Wirstaller & Ligugé,
Pas de doute, les premiéres Ra-
belaiseries sont dans D'esprit,
Hlles se tiendront au complexe
sportif Jean-Paul-Gomez 4
quelques encablures de |'ab-

baye ol séjourna Frangois Ra-

belais. Cette nde 3 ce person-
nage mythique de la table fait
rimer pinard et terrolr dans la
meilleure tradition conviviale,
Pour les Compagnons le vin
est une chose sérieuse que I'on
peut décliner sans ge prendre
au sérieux.

Les tables rondes

des Compagnons

Pendant deux jours, des pro-
fessionnels venus de toute la
Erance viticole cdtoieront des
producteurs locaux et régio-
naux (fromages, éplces, choco-
lats, miel, salaisons..). « Clest
- Voecasion d'offrir aux feunes vi-
gnerons une premidre vitrine »,
martéle le commissaire géné-
ral du ‘Salon, Jean-Michel Ri-
chard,

Cette manifestation originale
s¢ veul pédagogique. « Les
Compagnons d'Hynao ont dé-
cidé de participer & leur fagon &
cette commumnication éducative
en facilitant la rencontre du pu-
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Les Compagnons d'Hynao rendent hommage 4 Rabelais.

blic avec les hommes et log

Jemmes qui @uvrent chague

Jour avec pussion & Uélabora-
tion de produits de qualité. »
Ainsi un jeu-concours permet-
tra aux visiteurs d'élire leurs
trois exposants « coups de
ceeur .

Et, quoi de plus logique; les
Compagnons proposeront..

reperes

tables rondes. Le public pourra

¥ découvrir les secrets de la vi- |

nification et les meilleures al-
liances gustatives des vins
avec le fromage ou le choco-
lat

Le cOté ludique enfin ne sera
pas exclu avec le « poker-sen-
teurs: » ob l'on jouera cartes
sur table. Tout un programme,

Une trentaine d'exposants attendus

> samedi et dimanche, de 10 h4
18 h 30, complexe sportif
lean-Paul-Gome? de Ligugé.

= Trente exposants dont une
vingtalne de vignerons,

> Enlrée +3 € avec un verre

> Entrée gratulte pour fes

mineurs (sans verre
natureliemant),

= sandwicherie de 'assaciation,

> Repas traiteur, 14 € A l'espace
reslauration, ouvert de 12 h 154
14 h 30, samedi et dimanche,

du 26 octobre 2012

Nouvelle Reépublique / Centre-Presse

« Pages Vienne, rubrique Gastronomie »
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A Liguge, rendez-vous
aux premieres Rabelaiseries

Les Rabelaiseries, premier Salon des vins et des produits du terroir du club
d’eenologie les Compagnons d'Hyneao, se poursuivent aujourd’hui a Ligugé.

hathalie Bouquet participe
aujourdhui & la table ronde
 Vins &t chocolat »,

es maftres mots des
TRabelaigeries P '« Cua-
litd et convivialitd »,
spurit PMatrick Terny,
président des Compagnons
d'Hyneao, le joyeux club
d'enologie gui organise ce
week-end & Liguge son pre-
mier Salon dédié aux vine el
aux produits du terroly. « Blen
wiir, an fait It rdférence & Rabe-
lats qul est venu & Ligugé pen-
dant ses études poitevines,
poursuit-il, wne Raobeloiserie,
clest avant tout une rignlade...
mais agvec beaucoup de sé-
rieux | »
Le club a done séricusement
#largl ses troupes pour 'occa-
sion et ce sonl une quarantaine
de personnes qul sont A pled
d'eeuvre jusqu'd ce soir pour
agsurer la réussite d'un événe-
ment qui a toul pour entrer di-
reciement dans la cour des

Bix-huit vignerons ont répondu présent & I'invitation des Compagnons d'Hynean,

grands, « Pour cefte premidre
ddition, nous espdrons un mil-
ligr d'entrées, poursuit Patrick
Temy, ovec ces Rabelaiseries,
on veut privildgier le contact
entre les visiteurs ef des gens
gui font leur métior avee Jours
tripes. A guelgiies semaines des
fétes de No#l, pn peut découvrir
icl de quoi dpater ses invités, »

aujourd'hui

» Vins et fromage. Table ronde
& partle de 10h 45, animés par
chrlstophe Laffont, caviste aux
& Plaisirs du vin = & poltlers =t
Fastal Baplogne; fromager au
marchi Notre-Dame.

> fiepis, Sur place & partin deo

Upe trentaine de profession-
nels ont répondu présent, éta-
blissant un Judicieux partage
entre vins gt produits du ter-
ralr (framage, miel, fole gras,
chocolat..). Bordeatx, vins duo
Roussillon et haut-poitoy v cb-
talent méme les Chiiteaux Ke-
fraya ou Musar, élonnanics ap-
pellations de vins libanals de la

12h 15, ﬁhgﬂnlﬂun possible au
06,67.17.70.10,

> ylns et chocalat, Table ronde
anjmde par chiristophe Laffont,
caviste e Nathalle Bouguel,
chorelatiire au magasin = Les
délices de Nathalis « & Ligugs.

vallée de Ia Belaa. « Les con-
sommateurs onl changd, ils sont
plus curfeux. » Les Compa-

‘gnong d'Hynao ont done ou

I'ldée de proposer en Habelai-
servie différentes tables rondes
permettant d'approfondir ses
connaiasances, Premier atelier
hier sutour de Ia vinification
suivi aujourdhui par les pc-
cords & Ving fromages » él
« Vins chocolat », Alors, gofi-
tons voir (avee modération)
le win est bon |

Dominigue Bordier

Les Rabelalseries, aujourd'hul de
100 h & 18 h 30, au fiage
Jean-Paul-Gomez & Ligugd, Entrie
3 € {verre & dégustation offert),




ligugé

Rabelaiseries : premler cru prometteur

ous aver déjd essaye d'oc-

corder du chocolat nofr
aven du pineau blane on avec du
banyuls, of du chocolat au lair
wvee dujurangon ! Ce dimanche
aprés-midl, au salon o Les Rabe-
biseries s, 14 table ronde onimise
par Christophe Laffont, caviste
du magasin « Plalsirs du vio » 3
Poitiers et Mathalic Bouguel,
chocolatiere au magasin o Les
délices de Mathalie » & Ligugé a
falt plus que-le plein, une tren-
tilne de visiteurs y échangeant
leurs points de yue. Ces tables
rondes, dewx autres dtaient con-
sacrées A l'alliance vins et fro-
mages el @ Ia vinification, sont

)

Paur Frangols Le Menac'h, oenographe saumurols, peind
duvinmautrehqm&eledégust TR

l'une des caracteristiques deve
premier salon des ving er des
produies du terroir organisé par
les Compagnons d Hyano. Chté
dégusiation, les visilenrs ont ey
umn large choix; une quinzaine de
vignerons des différentes ré-
glons vitieoles frangalses mais
aussi de Moldavie ef du Liban et
sutant de producteurs de pro-
dults du terrolr étajent prigents,
L feu du « poker saveurs p 4 ap-
parté sn touche lidigoe, Tous
ced ingrédients sont un encoura-
pement certain pour les opgani-
salenrs @ poursuivee pour les
prochains millésimes.

Centre Presse du 2 novembre 2012

ligugé

Un fromager vachement ” passionne !

¢ week-end passt, le Salan
des vins et produits du ter-

rn_lr o Les Rabelniseries » 2
véuni une trentaine d'expo-
sants, L'occasion pour fes visi-
teurs de parfaire letr odorat et
leur palais et do découvric des
productears ocaux. Parml eux,
le Ligugéen I'ascal Brulogne,
fromager au  murché Notre
Dame; o tonu & Elye présent
potir oe premier Bpus

« Je eonnals bien les membras
organisatedrs pour avoir orga-
nisd auseln de ter club d'ame-
logie des séances sur ‘allianoe
des vins et des fromages, Je sa-

vals qu'tls feratent wnt saldn de-
qualité car, tout comime mol, oo

sont des passionnds, De plus,
Jhabite Ligugé et il est normal

que fo sois de cette premiére

aventire.. », prégise Pageal,
Cela falt maintenant une ving-
taine d'anndes que ce natil du
Pas-de-Calais officic dans le
fromage, une vocation née &

Pascala pmmas de revenir pour la 2¢ ﬁdltln:m rhh ﬁah&ai:uriﬂs.

Vige de 18 ans lors d'un pre- fa confection. Finalement, on
mier emplol f Paris o Au dé-  m'a propesé ane place de. fro-
part, je voulais trovailler dans. moger. Je nlavais aticine con-

« naigsonce en o matite mals un

déclic s'est passd v,
D retoir dans $a région na-
tate, Il déelde d'approfondi
son uiphinnnuupm de Phi-
lippe Olivier, maitre framager,
piils e perfectionne en affi-
nage- & Niort, pendant 10 ang,
sous les conseils de Mme Gué-
tin, membre de la Guilde des
fromagers.
Aujourdhul, Pascal gére 'étal
de la fromigerie’ Belllevaire,
implanté sur le morché Notre-
Clame i Poitices, et a'ocoupe de
Ist mmm:rchllsaﬂun dies gix
fromages que son enselgne
produit et affine A partic des
lalts: de vache ot de chévre
achetés auprés des: agricul-
tenrs de o région, Unk sutre
de se= missions consiste 4 dé-
nicher au plus profond de |
région Poltou-Charentes - des
petits-trésors de fromage,

Corr, NR Stéphane Terny
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