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Pour faire face au réchauffement, peut-étre sera-t-il nécessaire de faire appel a la diversité des ¢épages.

Vignes et vins: chaud devant!

Dans un contexte de déréglement climatique, vignerons et chercheurs repensent le travail viticole
pour redonner de la vie au sol et de [a force a la vigne. paR JACQUES DUPONT

il n'existe plus un seul probleme

qu'une absence de solution finisse
parrésoudre. Méme ceux quel’onglissait
discrétement naguére sous le tapis,
pesticides, chimie envahissante, etc.,
figurenten premiere placesurl’'agenda.
Réchauffement et environnement: ces
questions vont de pair. Le changement
climatique a appuyé 12 oli ¢a fait mal.
Autrement dit, vouloir lui résister
nécessite de revoir en profondeur 'en-
sembledespratiques.Etvite! Unexemple
éclairant. Depuis le XV*siecle, qui cl6-
turaitune période de réchauffement,la
Terre serefroidissait. Aumilieu du XIX®,
on g'interrogeait sur 'avenir incertain
de la ville de Chamonix, menacée par
'avancée des glaciers... Les vignerons
vendangeaient au mieux finseptembre
(en zone Sud) et le plus souvent en oc-
tobre. D’out le nom de «vendémiaire »
dansle calendrier révolutionnaire cou-
vrantcette période. Leur combat essen-
tiel consistait 2 parvenir a la maturité

D anslemondeviticole de maintenant,
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sucrée desraisinsafin d’obtenir desvins
qui dépassaientles6ou8degrés.Lachap-
talisation, expliquée par le chimiste
Jean-Antoine Chaptal en 1801, consis-
taitaajouterdusucredanslesmotitsen
fermentation pour précisément faire
monterlesdegrés. Danslesannées 1ggo,
C’étaitencoreun pointdediscordeentre
producteurs du Sud, ot: cette pratique
étaitinterdite carlesautoritésestimaient
que le soleil suffisait, et ceux du Nord,
moins favorisés, ol cela était autorisé.

Fragilisé. Mieux (ou pire, au choix):
jusqu’audébut des années 2000, nombre
de grands crus bordelais s’équipaient a
grands frais de concentrateurs, des ap-
pareils complexes qui, par osmose in-
verse, permettaient d’éliminer de I'eau
danslesjusafin,Ja encore, d’obtenirun
taux d’alcool plus élevé. Dix années plus
tard, ces machines dorment dans les
profondeursdeshangars, protégées par
desbaches. Aujourd’hui, chacuncherche
comment éviter de proposer ynvin qui

dépasse 15degrés...Rapideetbrutal bou-
leversement. Pour endiguer certains
effets du réchauffement ~ on n'évitera
évidemment pas la gréle et les pluies
diluviennes —, il convient donc de tout
reprendre, de repenser les travaux viti-
coles pour redonner de la vie au sol et
de la force a la vigne. 8i, au lendemain
delaSeconde Guerre mondiale, la géné-
ralisation de I'usage des pesticides a
sauvé le vignoble et soulagé ceux quile
travaillaient, cela les a également éloi-
gnés des bons gestes. Le désherbage
chimique, le recours aux fongicides et
insecticides, entreautres, ontrendu une :
partie des sols stériles et ont modifi€ les
équilibres. Lesengrais ont, certes,nourri
Ies plantes, mais en se substituant aux
micro-organismes qui alimentent les
racines. Bref, on a fragilisé Ia vigne.

Un des principaux problémes aux-
quels se heurtent vignerons et cher- 2
cheurs, c’est [a maturité. Ou, plutot, les o
maturités. Pourqu'un vinsoit bon,ilest 2
nécessaire que tous les éléments qui s
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zin deraisinsoientmiirs.
donne climatique, les
< 1z céte bien plus vite
oton. Résultat, dans
es, par exemple les
ur maturité quand
annoncent un alcool

iz 14 degrés...Etsion
0 s on obtiendraun
aisdoté detaning
% qui doninent I'im-
uiller des prunelles.
our ralentir les uns et
i res ? Denombreuses so-
[=Ziz= ntpeua peusurlatable.

Nouvelles sélections. D’abord,ily
=12 plus anclenne, Phistorique, celle
t pasvoir. Pourluttercontre
== 2 la fin du XIX®siecle, on
z Iasolutionmiracle: greffer
m0s plants rrangals sur des pieds
gui, eux, faute de faire du
fent auxpuceronstueurs
s p orte-greffe, comme on
tls adaptes ala situa-
a91..C0up pépiniéristes,
erons — ne le pensent
rdrait, selon eux, de pro-
uvelles sélections. Malé-
moment, il est interdit
es d'y procéder.
recherchedutemnpsperduy,
e phylloxéra, quand de
zges se faisaient concur-
rignes. La crise passée,
dela replama’aon onen
saucoup. Ceux qui ne miris-
les tres bonnes années ont
nnés au profitdescélébrités:
*donnavs merlots, etc.

_'-:__j pGI]IfaJIE baisserle degré fi-
iy Pa_r chance, un peu partout,
ud-Ouest, en Corse, en Cha-
sont créés des conservatoires
rercheurs obstinés ontrassem-
12 =t cultivé ces vieux cépages, mais
=sst les différents «cousins» dune
méme varicté. En Bourgogne, pour les
_ Touges, on parle évidemment du pinot
ais, en réalité, C’est une vaste fa-
icomprend plusieurs dizaines
:dusdifférents quineréagissent
Iz méme facon aux aléas clima-
ite €cole de la diversité s'op-
as= 2 une autre direction technique,
e5 cépages dits « résistants». I

&

s'agit de fabriguer par hybridation de
nouveaux cépages capables de résister
aumildiou et peut-étre a terme de pro-
duire moins de sucre. Certainsont déja
étéhomologués dans certainesappella-
tions controlées malgreé les vives cri-
tiques formulées par de grands
professeursenampélographie, lascience
des.cépages, comme Jean-Michel Bour-
siquot (Montpellier SupAgro). Lequel
dénonce dans ces hybrides un éloigne-
ment de espece Vitis vinifera, qui est
cellea laquelle appartiennent tous nos
cépagesde qualité. « Ilestde toute évidence
vain et § combien prétentieux de penser
qu’un ou deux recroisements puissent rem-
placer quelque 5 millions d’années d’évolu-
tion et de sélection naturelle. »

Plus savoureux pour I'imaginaire,
l'agroécologie et "agroforesterie sé-
duisent nombre de producteurs. Pour
€clairer les lanternes, il suffit d'imagi-
ner un troupeau de moutons dans les
vignes. Ilsbroutent’herbe, plusbesoin
de désherbant, et ils restituent de I'en-
grais naturel. En sus, les brebis four-
nissent du lait pour les fromages et du
gigotpourledimanche. Le mouton, sans

le savoir, fait figure de «fonctionnalité

Moutons et brebis dans les vignes, pa

offerte parles écospstemes », comme disent
lespoetes duministere de 'Agriculture...
Evidemment, I'agroécologie ne selimite
pas a cet exemple. Aujourd’hui, cette
propositions’appuiesurlarechercheet
la science. Elle met également en lu-
miere lerdle déterminant desarbres. Si
I'onsavait, dumeoins en partie, ce qu'en
surfaceilsapportent—lutte contre'éro-
sion,ombre, protection contre lesvents,
abri pour la faune, apport d’eau, de
fraicheur et d’humus par la chute des
feuilles —, on connait davantage désor-
mais leur action souterraine. Leurs
racines qui rayonnent largement déve-
loppent des mycorhizes, un réseau
complexecomposé deracinesetdecham-
pignonsquitransformentetalimentent
la plante. Ces mycorhizes enrichissent
les sols, favorisant la vie microbienne.
Laspécialisation avait banni les arbres
desrangsdevignes.Laluttecontreleré-
chauffement et la nécessité de recréer
deséquilibreslesréinstallent 13 ot c’est
possible. Arbresautour ouaumilieudes
rangs, plantation de haies. ABordeaux,
ol 11 n'y apas silongtempsl'on nousaf-
firmait que, compte tenu de la pluvio-
métrie, 1a culture bio était impossible,
nonseulementlesrecordsdeconversion
vers le bio sont en train d'&tre battus,
maisdansnombre de grands crus, outre
ladégustation des produitslocaux, miel,
volailles etlégumes du chiteau, desfrui-
tiers sont plantés a tout-va. Désormais
pourledessert des vendangeurs, cesera
confiture! &

es fonctionnalites offertes par les écosystémes.

& Point 2567 | 21 octobre 2021|177




