Le NOAH, VOTHELLO, UISABELLE, LE JACQUEZ, LE CLINTON ET L'HERBEMONT

sant des cépages dont la culture est interdite.

lis doivent disparaitre avant le 1** décembre 1956.

ARRACHEZ VOS CEPAGES PROHIBES

lls vous exposent & des sanctions
IIs donnent du mauvais vin
lls ne sont plus & lo mode : ce sont des reliques du passé.

mahmulammwhmw pour les mm&
cépoges prohibés avani le 1% Décembee 1956,

idee

E;ous ce titre de type 68ard, uns
mise au point!

J’ai eu tant de fois a débattre
le sujet des cépages interdits,
disparus, indésirables (loi de 1934)
gue Jje livre le résultat des avis de
gens avisés une bonne fois! Et en
toute bonne foil!!

campagne de I'époque. C'est la guerre contre les croi-
sements de pieds américano-francais qui ont pour
noms: noah, othello, oberlin, isabelle, jacquez, clinton,
aramon, herbemont, ...

Non seulement ils sont résistants aux maladies mais en
plus ils produisent énormément, trop! Tous ces foxés
sont devenus détestables. D'ol vient le coup décisif?

Ouvi le noah fermenté ( on le prenait aussi en raisin de
table) génére des éthers et de I'alcool méthylique qui,
d trop fortes doses, attaque le nerf optique. J'ai connu
bon nombre d'indigénes du Poitou qui en ont consommé
bien au-delad de ce qui est imaginable auvjourd’hui et
qui sont décédés pour des raisons politiquement
correctes.

1934 donc. Les vignes invincibles donnent tant de
raisin que c'en est tfrop. Cependant une autre légende
va se joindre a celle des & maudits » de France. Celle
des vins d’Algérie. Nouveaux vignobles, énormes
productions, main d’ceuvre de quasi esclaves sans coit,
prix d’accés ridicules et ce sont des centaines de
milliers de vignerons ainsi que leurs familles qui sont
menacés. Le gouvernement craint émeutes et révoltes.
Décision: les six cépages hybrides sont pire que la
peste. Les merlot, cabernet, syrah, chardonnay, sauvi-
ghon et pinot deviennent nobles.

A tel point que dans certaines régions, de celles qui
sont toujours les oubliées de I'Etat, on préserve et cache
les vignes interdites, maniére culturelle d’entrer en
résistance avec des ceps .. résistants. Symbolique? Oui.
Les Anarchistes useront du méme symbole.

Les interdictions sont levées en 2003, 341 cépages
sont acceptés. Les espéces incriminées ont presque
toutes disparu. Dans notre vighe des Compagnons, les
Grappes Rabelaisiennes, on en retrouve une dizaine. Si
la chose est possible on continvera & sauver les vieux
pieds.

Pour finir, un peu de positif et d’espoir. D’abord des
chiffres qui parlent: dans les années 50 les cépages
nobles occupaient 47% de 'aire de production, de nos
jours c’est 86%. Donc la biodiversité et la génétique
ont besoin d’antidote.

Alors que les degrés grimpent en méme temps que le
réchauffement climatique, alors que cela risque de créer
d nouveau des effets de crise dus au déplacement des
grandes aires d’appellation, alors qu’on ne pourra pas
longtemps faire escalader les montagnes a la vigne
pour faire baisser les effets coups de chaud, les cépages
inconnus retrouvés sont peut-&tre une bonne solution.

A Marselllan (34) et Sf Monf (32) on a collecté ces
nouveaux anciens cépages. Les mots inconnus et refrouvd
fleurissent sur les étiquettes. Les degrés affichés tournent
autour de 7° ou 8° Reste @ ceuvrer pour 'équilibre et la
compatibilité éventuelle entre ces « petits » et les
« grands »  ceux-ld méme que I'on goite déja a plus
de 15° en France.

Les initiatives tendant & la sauvegarde historique se
multiplient tant par les histoires viticoles locales que par
le hasard des découvvertes.

Y contribuer méme modestement telle est la volonté des
Compagnons d’ Hynao.

Lectures saines:
-¥ins insolites, Pierre BOURGAULT
-Les vins mythiques, Freddy COUCERC
-Mémoire de la vigne, Hervé GARNIER
-Dico encyclopédique des cépages
et précis d’ ampélographie pratique, Pierre GALET

1> LES VIGNES RETROUVEES & St Mont, larrufiac et le
courbu en blang, le pinenc et le manseng noir en rouge
2>ce petit domaine du Languedoc, Dom. Péras intégre
la petite arvine en blanc

3>avutre particularité de St Mont qui avait disparu:
I’étiquette en bois car on conservait les meilleurs flacons
dans l'argile pour la génération suivante!
Quelques retours gagnants:

En Champagne: arbane, petit meslier

En Languedoc: aramon

En Provence: téoulier, mollard

A Bellet: braguet

Jura: melon & queve rouge

A St Pourgain: tressalier

Sud ovest: abouriou

En Lorraine: auvbin vert

Dans le Berry: genovillet




